
庄内産食材の魅力を楽しめる
「食の都庄内協力店」

をご紹介！

発行：「食の都庄内」ブランド戦略会議
鶴岡市／酒田市／三川町／庄内町／遊佐町／山形県庄内総合支庁

協力：庄内DECクラブ／鶴岡庖栄会／山形県調理師調桜会／庄内浜文化伝道師協会
庄内日本料理技能向上研究会／山形優味昇栄会／酒田のラーメンを考える会
鶴岡食材をつかった嚥下食を考える研究会

グルメ巡り
Yamagata Shonai Gourmet Guidebook

TAKE FREE

「食の都庄内」ブランド戦略会議
事務局 山形県庄内総合支庁地域産業経済課 〒997-1392 山形県東田川郡三川町大字横山字袖東19-1
TEL:0235-66-5490  FAX：0235-66-4728  Mail：syokunomiyakoshounai01@gmail.com

HPはこちら!

SNSでの情報発信や庄内産食材の購入を通じ
て、庄内の“食”を応援してくださる方を募集して
います。庄内の食を、食べて、学んで、楽しみなが
ら、一緒に「食の都庄内」を盛り上げましょう。

山形県庄内地域の2市3町（鶴岡市、酒田市、三川町、庄内町、遊佐町）と庄内総合支庁が連携し、地域の豊か
な食材や食文化の魅力を発信しながら、食を起点とした地域産業の活性化を目指す組織です。

庄内の豊かな食材や食文化を活かした商品・サービスの提供などを通して、庄内の食の
魅力を発信してくださる事業者を「食の都庄内」協力店として登録しています。飲食店、宿泊
施設、小売店、加工・製造業、農家、漁師の方など、業種は問いません。庄内の“食”を通し
て、地域を元気にしていきましょう！

あなたも「食の都庄内」を応援しませんか？

「食の都庄内」ブランド戦略会議とは？

お申込みは
こちら

お申込みは
こちら

登録
無料

旬の情報をリアルタイムにお届けします

「食の都庄内」
オリジナルピンバッジ
プレゼント！

特典1
庄内の食に関する情報や、
産地見学、食の交流イベント
をメールでご案内

特典2

イベント、商談会等の情報を
メールでご案内

特典1
「食の都庄内」のぼり旗や
ステッカーの無償提供

特典2

※商品、パッケージへの使用は別途申請が必要です。

お店のメニュー表やチラシ、ＨＰ等での
「食の都庄内」ロゴマークを使用

特典3

奥田政行氏奥田政行氏

アル・ケッチァーノ
オーナーシェフ

土岐正富氏土岐正富氏

「現代の名工」
日本料理人

古庄 浩氏古庄 浩氏

「食」の地域活性化
伝道師

庄内の食の豊かさ、
素晴らしさを国内外に発信しています！

2026年7月発行

庄内の旬の食材紹介、
伝統食材を使った簡単
レシピなど、庄内の食の魅
力をお届けしています。ぜ
ひフォローしてくださいね！

庄内の旬の食材紹介、
伝統食材を使った簡単
レシピなど、庄内の食の魅
力をお届けしています。ぜ
ひフォローしてくださいね！

Instagram投稿
キャンペーン開催！
2026．7.1～9.30

おいしい特産品が当たる！

For Everyone!

For Business owner!

「食の都庄内」サポーター募集中！

「食の都庄内」協力店募集中！

食の都庄内

「食の都庄内」親善大使

問い合わせ先 



「食の都庄内」へようこそ

フォロー＆協力店のおいしい一品を投稿して特産品を当てよう！

毎月抽選を行い、当選者へ
InstagramのDMで
ご連絡します。

「食の都庄内賞」に外れた方
の中から抽選で
プレゼント！

山形県庄内地方は、四方を海と山に囲まれ、米、野菜、果物、
地魚、肉類等のおいしい食材の宝庫です。
これら豊富な食材から生まれた郷土料理やお酒があり、
そして多彩な料理を提供する料理人たちと、
それらを楽しむ人々がここ庄内にいます。
美食と美酒を同時に堪能することができる食の理想郷こそが、
「食の都庄内」なのです。

山形県庄内地方は、四方を海と山に囲まれ、米、野菜、果物、
地魚、肉類等のおいしい食材の宝庫です。
これら豊富な食材から生まれた郷土料理やお酒があり、
そして多彩な料理を提供する料理人たちと、
それらを楽しむ人々がここ庄内にいます。
美食と美酒を同時に堪能することができる食の理想郷こそが、
「食の都庄内」なのです。

「食の都庄内」協力店とは？

#食の都庄内グルメ巡り
Instagram投稿キャンペーン

「山形庄内夏の観光キャンペーン」特別企画

庄内の豊かな食材や食文化を活かした商品・サービスの提供などを通して、庄内の食
の魅力を発信してくださる事業者を「食の都庄内」協力店として登録しています。
このパンフレットでは、庄内の食材を使った料理を通して、「食」起点とした地域活性化
に取組む「食の都庄内」協力店の皆様を紹介します。

つや姫

庄

内砂丘メロ

ン いちご 刈屋梨 庄内柿

だだちゃ豆 岩がき
庄
内北前ガ

ニ ラーメン 日本酒

酒田市
三川町

庄内町
鶴岡市

遊佐町

飛島
（酒田市） ZOOM UP

庄内の魅力的な
食材・食

文化

～20267 1 9 30●水 ●水

「食の都庄内」ブランド戦略会議（事務局：山形県庄内総合支庁地域産業経済課） 
TEL:0235-66-5490（受付時間：8:30～17:15（土日祝・年末年始を除く））  Mail：syokunomiyakoshounai01@gmail.com

注意事項（応募規約抜粋）

お問い合わせ

「食の都庄内」公式Instagram
アカウントをフォロー

Ｗチャンス賞
（各月５名様）

協力店で提供される
料理などを撮影

「食の都庄内」協力店

指定のハッシュタグ２つを
つけて投稿

応募期間

応募方法

賞　品

対象店舗

3 毎月おいしい特産品が当たる！4

21

※DMで案内する専用フォームに、指定した期限内に
　必要事項を入力して送信してください

※本誌掲載店以外も対象です

※全メニューが
　対象です

※協力店名・メニュー名を本文に記載してください
※ストーリーズ投稿は対象外です　※非公開アカウントは無効です

※写真はイメージです。賞品内容は予告なく変更する場合があります。

「食の都庄内」
協力店一覧はこちら

#食の都庄内グルメ巡り
#食の都庄内

旬のぶどう
詰め合わせ

8月
クラフトビール
飲み比べセット

7月
庄内産
つや姫

9月

食の都庄内賞（各月２名様）

庄内柿のエナジーバー
２個セット＆
「食の都庄内」
オリジナル巾着

庄内柿のエナジーバー
２個セット＆
「食の都庄内」
オリジナル巾着

〈20歳未満の方の応募の場合〉
鳥海山
トマトジュースセット

・投稿作品は本人撮影のものに限ります ・未成年者は保護者の同意を得てご参加ください ・撮影時は店舗や周囲へ配
慮し、承諾を得ていない方が写り込んだ場合はぼかし加工等をお願いします ・当選者の個人情報は適切に管理し、本キャ
ンペーン運営にのみ利用します ・詳細はキャンペーン応募規約をご確認ください

※当選者に対し年齢確認を行います

※庄内産シャインマスカット使用の限定商品入り

限定商品！

応募規約はこちら

1 2

毎月当選の
チャンスあり♪

投稿数が
多いほど
当選確率
アップ！

投稿数が
多いほど
当選確率
アップ！



嚙む力や飲み込む力（嚥下機能）が低下した方
のために、食材の柔らかさや形態、とろみを調
整した「嚥下食」を提供します。

嚥下食の一例
提供：

湯野浜温泉うしお荘

【ご利用前のお願い】対応可能日やアレルギーの有無
等の確認のため、事前のご相談・ご予約をお願いしま
す。嚥下レベルによっては対応できない場合があります。

華み壽喜華み壽喜

季節のコース

￥3,850～

遊佐町舞鶴114-1 ℡.0234-72-4187
●L 昼11:00～14:00 夜17:00～22:00 【完全予約制】 
●休不定休 ●P 15台

地元食材を使ったリー
ズナブルでボリューム
のある料理と地酒が自
慢のお店。

INFORMATION

1
YUZAYUZA

遊佐カレー遊佐カレー

旬の野菜カレー
￥920

遊佐町遊佐字石田19-18 ℡.090-6683-8530 
●L 遊佐駅本店 平日11:00～14:30（L.O.14:00）土日
祝祭日11:00～17:30（L.O.17:00） ●休火・水曜日 ※祝
祭日の場合は営業 ●P 約20台（遊佐駅無料駐車場）

鳥海山の恵みを一皿に
詰めた、ご当地カレー。
遊佐駅の店舗とフード
トラックでご提供。

INFORMATION

2
YUZAYUZA

中華そば 七郎中華そば 七郎
ゆゆしちしち ろうろう

せせ

らら りり

はなはな ずず きき

遊佐産孟宗筍の
穂先メンマ（トッピング）
※9月から提供
（なくなり次第終了）
￥150

遊佐町北目字蟻塚80 ℡.0234-77-2247
●L 平日11:00～14:00 土・日・祝日11:00～15:00
●休水・木曜日（祝日の場合営業） ●P 13台

毎日食べても飽きのこな
い中華そば。トッピング
の遊佐産孟宗筍の穂先
メンマはインパクト大！

INFORMATION

3
YUZAYUZA

鳥海温泉 遊楽里鳥海温泉 遊楽里

刺身定食（昼限定）

￥1,650

遊佐町吹浦字西浜2-76 ℡.0234-77-3711
●L 11:00～14:00（L.O.13:15） ●休不定休 ●P 60台

鳥海山と西浜海水浴
場に近く、山と海の両
方を楽しめる宿。旬の
地元食材を活かした料
理でおもてなし。

INFORMATION

4
YUZAYUZA

寿司割烹 こい勢寿司割烹 こい勢

旬のおまかせにぎり
（10貫）
￥3,500～

酒田市相生町1-3-25 ℡.0234-22-4003
●L 昼11:00～14:00（L.O.13:30） 夜17:00～21:00（L.O.20:45）
●休月・火曜日 ●P 22台

日本海の旬を握る̶
旬の地魚を中心に四季
折々の素材を活かした
寿司とお料理。

INFORMATION

1

SAK
ATASAK
ATA

酒田料理 銀のすず酒田料理 銀のすず

接待おもてなしプラン

￥5,500～

酒田市こがね町2-28-6 ℡.0234-28-8797
●L 昼11:30～14:00 夜18:00～21:00 ●休火曜日 
●P 敷地内6台の他第2駐車場あり

四季を感じられる眺望
の良い落ち着いた空間
で、庄内浜の新鮮な魚
介を活かした懐石料理
が楽しめる。

INFORMATION

2

SAK
ATASAK
ATA

※写真は塩中華¥1,000円にトッピング

CONTENTS

［凡例］

※各店舗の掲載情報に変更がある場合がございます。

●P 駐車場台数

営業時間●L
定休日●休

和食・定食

洋食

麺類・ラーメン

焼肉・鉄板焼き

嚥下食

え

んげしょ

く

嚥下食対応店居酒屋・バル

カフェ・スイーツ

宿泊施設

結婚式場

17 jour faste
18 blanc blanc gastropub
19 Osteria Lupo
20 DiningスリーB

21 Pomme de Terre
22 CAFE&DINING EAST
23 アル・ケッチァーノ
24 Italian French recolte
25 SHONAI HOTEL 
 SUIDEN TERRASSE
26 gira e gira

27 Le 9
28 穂波街道 緑のイスキア
29 ピノ・コッリーナファーム
 ガーデン＆ワイナリー松ケ岡
30 レストラン/カフェ ovenKato
31 ゆのはま100年キッチン
32 よこはま軒

33 そば処 三浦屋
34 Ra-Men Dining 晴天の風
35 らーめんつばめ
36 中華そば 琴の
37 そば処福湊庵
38 肉バル ＹＡＫＵ禄

39 庄内魚河岸酒場 潮彩
40 串と小皿料理 酒彩 鶴と亀
41 平澤製餡
42 CAFE DIEM
43 ベルナール鶴岡
44 九兵衛旅館

45 九兵衛別館 珠玉や
46 つかさや旅館
47 ますや旅館
48 華夕美日本海
49 湯野浜温泉 うしお荘
50 たちばなや

P17

P18

P19

30 久村の酒場
31 まごころ茶屋 三代目 兵六玉
32 焼とり 孫ちゃん

33 水辺のカフェ
 アフタヌーンティー
34 産直たわわ ヨーグルト直売店
35 ベルナール酒田
36 ホテル リッチ＆ガーデン酒田
37 時を奏でる宿 若葉旅館

三川町
1 フランス料理 ビストロ・デ・ポン

2 大井餅や  

庄内町
1 Ｂｒｉｌｌａｎｏ
2 爽味旬風 和心
3 モン・ヴィペール
 （月の沢温泉 北月山荘）

鶴岡市
1 鮮魚料理 浜っ娘
2 日本料理 いずみ

3 和洋食割烹 紅屋
4 お食事処 桂や
5 すたんど割烹 みなぐち
6 蔵屋敷LUNA
7 すき焼 大河原
8 庄内ざっこ 

9 幸亭
10 お食事処 ゆう和
11 やさいの荘の家庭料理 菜ぁ
12 日本料理 わたなべ
13 魚匠ダイニング 沖海月
14 鮨処朝日屋

15 ナチュラリテ
16 東京第一ホテル鶴岡 
 レストランモナミ

P10

P11

P11

P11

P12

P13

P15

P16

P14

P14

遊佐町
1 華み壽喜
2 遊佐カレー
3 中華そば 七郎
4 鳥海温泉 遊楽里

酒田市
1 寿司割烹 こい勢
2 酒田料理 銀のすず

3 天ぷら小料理 吉法
4 お食事処 新芽
5 くつろぎ割烹 志幡
6 割烹食堂 伊豆菊・寿し処 武蔵
7 旬味 井筒
8 料亭 香梅咲

9 寿司・割烹 鈴政
10 うなぎ割烹 治郎兵衛
11 喰居来居や 和ん
12 イカ恋食堂
13 寿し処 喰道楽
14 魚屋 富重

15 東京の味佐々木
16 割烹・食堂 花の家
17 ALL DAY DINING 月のみち
18 ル・ポットフー
19 MONTE GRANDE
20 Restaurant Nico

21 レストラン ブランニュー欅
22 生石 大松家
23 酒田のラーメン さらしな
24 酒田ラーメン 花鳥風月
25 ワンタンの満月
26 三日月軒 東中の口店

27 らあめん轍
28 田沢の水茶屋 ごすけ
29 焼そば専門店 米沢屋

P04

P04

P05

P06

P07

P08

P09

P10

P09

3 4※2026年7月現在の情報を掲載しています。金額は税込表記です。店舗によりサービス料がかかる場合があります。
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寿司・割烹 鈴政寿司・割烹 鈴政

おまかせにぎり（12貫）
※限定20食
￥4,950

酒田市日吉町1-6-18 ℡.0234-22-2872
●L 昼11:00～14:00（L.O.13:30） 夜17:00～22:00
（L.O.21:30） 祝日17:00～20:30（L.O.20:00） 
●休日曜日、連休の場合は最終日、1/1、8/13 ●P 24台

庄内浜の地魚を中心
に、全国各地の厳選さ
れた食材を常時20～
30種類を揃えるお店。

INFORMATION

うなぎ割烹 治郎兵衛うなぎ割烹 治郎兵衛

庄内の恵みと
希少な在来種
「女鶴餅米」を味わう
【女鶴秀米定食】
￥3,000

酒田市日吉町2-1-32 ℡.0234-24-0248
●L 昼11:00～14:00（L.O.13:30） 夜17:00～21:00
（L.O.20:00） ●休不定休 ●P 10台

鰻と地元の旬を活かし
た季節のお料理を個
室でゆっくりと愉しめ
る、くつろぎの割烹。

INFORMATION

9

SAK
ATASAK
ATA SAK

ATASAK
ATA

10

11

SAK
ATASAK
ATA SAK

ATASAK
ATA

12喰居来居や 和ん喰居来居や 和ん

特上寿司ランチ
￥1,905

酒田市船場町2-5-10 ℡.0120-185-526
●L 11:00～15:00
●休月曜日 ●P 約300台（さかた海鮮市場）

鮮魚店直営ならではの
新鮮魚介を使った寿司
と、昼から地酒が楽し
める和食店。手頃な価
格も魅力。

INFORMATION

イカ恋食堂イカ恋食堂

酒田船凍イカ刺身盛り
￥380

酒田市船場町2-5-15 SAKATANTO内
℡.0234-25-0102 ●L 10:00～17:00（L.O.16:00）
※土・日・祝日の前日10:00～21:00（L.O.20:30）
●休水曜日（変更する場合あり） ●P 約300台

酒田港に水揚げされた
「酒田船凍イカ」などを
使用したメニューが楽
しめる。

INFORMATION

寿し処 喰道楽寿し処 喰道楽

ふぐポン（天然ふぐ）
※入荷次第
￥880

酒田市本町3-5-14 ℡.0234-24-6001
●L 夜17:30～22:00（L.O.21:30）
●休日曜日 ●P 8台

海・山・川に恵まれた庄
内地方。旬の素材の声
を聞き、最大限に引き
出す調理で心づくしの
一皿を。

INFORMATION

13
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魚屋 富重魚屋 富重

酒田市本町3-5-16 ℡.0234-26-8044
●L 昼11:30～14:00（金・土のみ） 夜17:00～21:30
（L.O.21:00） ●休日曜日、月２・３回月曜日休 
●P 15台

極上鮮度のお魚をメイ
ンとした会席、懐石料
理、郷土料理が楽しめ
る落ち着いた雰囲気の
お店。

INFORMATION

14
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きっきっ

いい づつづつ かか くいくい どうどう らくらく とみとみ しげしげめめ ざきざき

ぽうぽう しんしん すずすず まさまさ じじ

くく いい いい わわしし いい ずず ぎくぎく むむ さしさしばたばた ここ

ろろ べべ ええめめ

天ぷら小料理 吉法天ぷら小料理 吉法

地魚天三種盛り
￥1,380～

夕膳
￥2,800

酒田市寿町6-43 ℡.0234-78-4366
●L 昼11:30～14:30 夜17:30～21:30（L.O.） 
●休月曜日 ●P 4台

地元の食材を中心に、
四季折々の郷土料理
やジビエ料理も楽しめ
る。料理に合う地酒等
ゆったりと味わえる。

INFORMATION

お食事処 新芽お食事処 新芽

酒田市本町2-3-9 ℡.0234-24-8111
●L 平日・土曜日18:00～21:30（L.O.）
祝日18:00～21:00（L.O.） ●休日曜日 ●P 26台

旅館の料理人がつくる
単品メニュー、めん類、
定食など、地元庄内の
旬の食材を使ったお食
事を堪能できる。

INFORMATION

くつろぎ割烹 志幡くつろぎ割烹 志幡

おまかせコース

￥4,400～

酒田市山居町1-2-5 ℡.0234-23-1655
●L 昼12:00～14:00 夜17:30～21:30 【予約制】
●休月曜日 ●P 20台

国指定史跡の山居倉
庫を眺めながら、ゆっく
りお食事ができる。庄
内の海の幸、山の幸を
ぜひ楽しんで。

INFORMATION

割烹食堂 伊豆菊・寿し処 武蔵割烹食堂 伊豆菊・寿し処 武蔵

すずかぜ膳
※８月中旬までの限定メニュー
￥3,600～4,000

酒田市中町2-1-20 ℡.0234-22-3216
●L 昼11:00～14:00 夜16:30～21:00（日曜・祝日は
20:30まで） ●休不定休 ●P 20台

昭和25年創業以来、新
鮮な日本海の幸や山の
幸など、季節の食材を
活かした料理を提供。

INFORMATION

旬味 井筒旬味 井筒

北前料理

￥4,400

酒田市中町2-3-27 ℡.090-1128-3582
●L【昼は予約制】 夜17:00～22:00（L.O.21:00） ●休日
曜日、第3月曜日 ※月曜日祝日の場合、日曜日営業、
月曜日休み。HP参照 ●P 10台

四季折々、あらゆる食
材に恵まれた食の都
『庄内』の伝統あふれる
郷土料理を提供。

INFORMATION

7

SAK
ATASAK
ATA

料亭 香梅咲料亭 香梅咲

季節の松花堂弁当
￥3,500

酒田市日吉町1-3-16 ℡.0234-23-3366
●L 昼11:30～14:00（L.O.13:30） 夜17:30～21:30
（L.O.21:00） ●休不定休 ●P 15台

江戸末期の創業と伝わ
る。酒田の料亭文化と
庄内の郷土料理を今
に伝える日本料理店。

INFORMATION

8S

AKATASAK
ATA

3
SAK

ATASAK
ATA

4

SAK
ATASAK
ATA

5

SAK
ATASAK
ATA

6S
AKATASAK

ATA

※写真はイメージです

※盛り付け例です※写真はコースの一品「むきそば（酒田の郷土料理）」

※内容は季節により変わります

おまかせコース

昼 ￥3,300～
夜 ￥4,400～

5 6※2026年7月現在の情報を掲載しています。金額は税込表記です。店舗によりサービス料がかかる場合があります。
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レストラン ブランニュー欅レストラン ブランニュー欅

ディナーフルコース

￥6,500

酒田市中町1-14-29 ℡.0234-68-9843
●L 昼11:30～15:00（L.O.14:00） 夜17:30～22:00
（L.O.20:00） ●休月・火曜日
●P 50台（契約駐車場あり）

庄内の食材を活かした
丁寧なフレンチは、世
代を問わず楽しめる。

INFORMATION

生石 大松家生石 大松家

べんけいめしセット
（昼限定）
￥1,210

酒田市生石字上坂125 ℡.0234-94-2617
●L 昼11:30～14:30（L.O.14:00） 夜17:30～20:30（L.O.19:30）
●休月曜日夜・火曜日 ●P 20台

地元の食材を使った炭
火焼き料理と手打ち蕎
麦を、生石の古民家の
昔懐かしい空間で楽し
める。

INFORMATION

21
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22

23
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24酒田のラーメン さらしな酒田のラーメン さらしな 酒田ラーメン 花鳥風月酒田ラーメン 花鳥風月

ワンタンの満月ワンタンの満月25

SAK
ATASAK
ATA

三日月軒 東中の口店三日月軒 東中の口店26

SAK
ATASAK
ATA

いいとこ取り
ラーメン
￥1,150

酒田市亀ケ崎5-4-40 ℡.0234-24-2258
●L 11:00～14:30（L.O.14:20）
●休日曜日 ※変更の場合あり ●P 15台

自家製麺、自家製ワン
タンのお店、庄内小麦
使用の酒田のラーメン
が味わえるお店。

INFORMATION

海老ワンタンメン
￥1,050

酒田市東町1-3-19 ℡.0234-24-8005
●L 11:00～20:30（L.O.20:00） ※スープがなくなり次
第終了 ●休元日 ※臨時休業はSNS参照 ●P 17台

薄皮でふわとろ食感の
「海老ワンタンメン」が
看板メニュー。庄内産
小麦を使った自家製麺
と魚介出汁が絶妙。

INFORMATION

ワンタンメン
煮玉子入り
￥1,100

酒田市東中の口町2-1 ℡.0234-22-0166
●L 11:00～16:30
●休火曜日 ※祝日の場合は変更あり ●P 30台

創業昭和35年。「まるで
雲を呑むような」雲呑
の食感が絶品。庄内産
小麦を使用した自家製
麺のお店。

INFORMATION

ふわとろワンタンメン
￥950

酒田市東中の口町8-1 ℡.0234-22-7616
●L 11:00～15:00（L.O.14:50）
●休水曜日 ※他不定休あり（Googleマップ参照）
●P 14台

昭和43年創業。麺は庄
内産小麦の他数種類の
小麦をブレンドし、昔な
がらの鉄棒打ち製法。

INFORMATION

東京の味佐々木東京の味佐々木

おすすめ
お重膳ランチ
￥2,100

選べるランチ
￥850

酒田市松原南6-8 ℡.0234-25-0880
●L 昼11：00～14：30（L.O.14：00） 夜17：30～20：30
（L.O.20：00） ●休月曜日、日曜日夜ほか ※HPまたは
Instagram参照 ●P 10台

港町酒田の料亭文化
と江戸前の食文化を融
合させた創作和食が楽
しめる。

INFORMATION

割烹・食堂 花の家割烹・食堂 花の家

酒田市観音寺字町後62 ℡.0234-64-2019
●L 昼11:30～14:30 【夜は予約制】 ●休不定休 ●P 8台

和食をメインに地元の
食材を使った料理を提
供。各種仕出しや弁当
もあり。

INFORMATION

15
SAK
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ALL DAY DINING 月のみちALL DAY DINING 月のみち

焼きたてワッフル
ランチセット
￥1,430

酒田市幸町1-10-20 ミライニ内 ℡.0234-26-8800
●L 11:30～14:00（L.O.13:30） ●休不定休 ●P 70台

庄内の旬の食材を活
かした多彩な料理とカ
フェメニューを、開放
的で洗練された空間で
ゆったり楽しめる。

INFORMATION

ル・ポットフール・ポットフー

酒田市幸町1-10-20 ミライニ内 ℡.0234-26-2218 
●L 昼11:30～15:00（L.O.14:00） 夜17:30～21:00
（L.O.20:00） ●休水曜日（祝日・大型連休時は営業） 
●P 40台

創業50年、山形の恵み
を五感で味わう老舗フ
レンチ。地元の旬と伝
統が織りなす極上のひ
とときを。

INFORMATION

MONTE GRANDEMONTE GRANDE

ズッパ・ディ・ペシェ
￥4,800
※変更する場合あり

酒田市相生町1-3-22 ℡.0234-43-8166
●L 昼11：30～14：00（L.O.13:00） 夜18：00～22：00
（L.O.21:00） ●休日曜日、第1・第３月曜日 ●P 7台

地元庄内の食材で作
る、庄内イタリアン。
ディナータイムは普段
着で飲める、大人のワ
イン酒場！

INFORMATION

19

SAK
ATASAK
ATA

Restaurant NicoRestaurant Nico

おまかせコース
「Menu deux」

￥11,000

酒田市亀ケ崎3-7-2 ℡.0234-28-9777
●L 昼11:30～14:30（L.O.13:30） 夜17:30～21:30
（L.O.20:30） ●休日曜日 ●P 13台

地元酒田、庄内の食材
をふんだんに使用し、オ
リジナリティを追求した
『酒田フレンチ』が楽し
める。

INFORMATION

SAK
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ATA

20

17
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18

Menu C "Prime"
￥6,600

プリム

モンテモンテ グランデグランデ まんまん ひがしひがし なかなか くちくちげつげつ

けやきけやきやや おおおお まつまつ ややおお いしいし

かか ちょうちょう ふうふう げつげつ

7 8※2026年7月現在の情報を掲載しています。金額は税込表記です。店舗によりサービス料がかかる場合があります。
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らあめん 轍らあめん 轍

日替わり丼
(庄内産雪若丸を使った
鶏肉ねぎ塩だれ丼)
￥350

板そば

￥1,050

酒田市船場町2-5-15 SAKATANTO内 ℡.080-4519-1700
●L 月・火・木11:00～17:00 金11:00～21:00 土・祝前日10:00～
21:00 日10:00～17:00 ●休水曜日 ●P 約300台

酒田港の交流施設
SAKATANTO内で営業
中。庄内では珍しい濃
厚魚介らあめんが味わ
える。

INFORMATION

田沢の水茶屋 ごすけ田沢の水茶屋 ごすけ

酒田市田沢字寺の下37 ℡.0234-54-2766･080-5576-1492
●L 昼11:00～14:00 夜17:00～21:00 【予約推奨】 ●休不定休
●P５台

フレンドリーな看板猫
の茶虎がお出迎え。自
家栽培、天日乾燥のそ
ば粉を使用。素朴な味
が旨い。

INFORMATION

27
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焼そば専門店 米沢屋焼そば専門店 米沢屋

肉玉子焼そば
￥700

酒田市中町2-4-7 ℡.0234-22-3105
●L 11:00～18:00 ●休木曜日、月1回金曜日 ●P 第二
パーキング日和（1時間券）、酒田市地下駐車場（2時
間券）あり

庄内豚、庄内の卵を使
い、酒田の製麺所の特
注麺で作る焼きそば。
ソースをあとがけする
スタイル。

INFORMATION

久村の酒場久村の酒場

酒田市寿町1-41 ℡.0234-24-1935
●L 17:30～21:00（L.O.） ●休日・月曜日、不定休 ●P なし

地産地消をモットー
に、手づくりの季節の
料理、酒田の地元料理
を提供。

INFORMATION

まごころ茶屋 三代目 兵六玉まごころ茶屋 三代目 兵六玉

地魚刺身三点盛り
（１～2人前）
￥1,300

酒田市中町2-1-9 ℡.0234-23-5688
●L 17:00～21:30（L.O.21:00） ●休年中無休 ●P 8台

銘柄地酒と郷土料理、
海の幸、山の幸、季節
の旬の食材を使用した
手づくり料理のお店。ヘ
ルシーな豆腐料理も。

INFORMATION
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焼とり 孫ちゃん焼とり 孫ちゃん

スタミナサラダ
￥700

酒田市市条字荒瀬96 ℡.0234-64-4371
●L 17:00～22:30（L.O.22:00） ●休火曜日、不定休 ●P 3台

庄内産豚肉を使用した
焼とりや地元野菜を中
心に一品料理を提供す
る居心地のよいお店。

INFORMATION
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29
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30

酒田名物むきそば
￥店頭で確認ください

水辺のカフェ アフタヌーンティー水辺のカフェ アフタヌーンティー

フルーツプリンセス
（庄内浜中産メロン使用）
￥1,380

酒田市浜中字八間山167-22 ℡.0234-92-4180
●L 10:00～日没＋30分 ●休木曜日
●P 30台

水と緑のくつろぎの店
内。地元野菜のパスタ
や庄内砂丘メロンと
ジューシーなフルーツ
のパフェがおすすめ！

INFORMATION

産直たわわ ヨーグルト直売店産直たわわ ヨーグルト直売店

そでうら産
いちごパフェ
￥650

酒田市法連寺茅針谷地130-3 ℡.0234-61-1877
●L 9:00～17:00 ●休1/1～1/5（予定） ●P 50台

低温でじっくり発酵さ
せたヨーグルトは濃厚
な味わい。地元の生乳
を使ったソフトクリーム
は絶品。

INFORMATION
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35 ホテルリッチ＆ガーデン酒田ホテルリッチ＆ガーデン酒田ベルナール酒田ベルナール酒田

時を奏でる宿 若葉旅館時を奏でる宿 若葉旅館37
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酒田市若竹町1-1-1 ℡.0234-26-1343
●L ご宴会は 11:00～21:00の間、2時間で承り　
【予約制】 ●休年中無休 ●P 132台

庄内の旬と東北各地の
美味を掛け合わせた、
心満たされる宴会料理
が楽しめる。

INFORMATION

酒田市若原町2-12 ℡.0234-26-0111
●L 10：00～21：00 【予約制】 ●休火曜日 ●P 180台

真心を込めたおもてな
しと地元食材を活かし
たこだわりの料理で、人
生の節目をサポート。

INFORMATION

特別膳
※旅館の個室で利用可

￥4,400～

酒田市本町2-3-9 ℡.0234-24-8111
●L 18:00～21:00 【予約制】
●休日曜日 ●P 26台

地元庄内の旬食材を、
和食を基としながらも
他の要素を取り入れ、
創意工夫を凝らした料
理の数々が味わえる。

INFORMATION

※写真はイメージです※写真はイメージです

わだちわだち

くく むらむら

ひょうひょう ろくろく だまだま まごまご

地元野菜や旬の
魚介を使用した
6品のコース料理
※120分飲み放題付き

￥7,000

庄内と東北の旬を
味わう宴会プラン
※飲み放題付き・会場プラン

￥7,000

フランス料理 ビストロ・デ・ポンフランス料理 ビストロ・デ・ポン

おすすめランチ
（地魚、庄内豚、
付け合わせの野菜）
※内容は季節で変わります
￥1,870

三川町大字押切新田字桜木23-9 ℡.0235-66-3523
●L 昼11:30～14:00（L.O.13:30） 夜17:30～21:00 【夜は予約制】
●休水曜日 ●P 10台

本格フレンチながら、
気軽に楽しめるビスト
ロ。庄内産食材や仏産
食材、ジビエを取り入
れた特別なコースも。

INFORMATION

1
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9 10※2026年7月現在の情報を掲載しています。金額は税込表記です。店舗によりサービス料がかかる場合があります。
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日本料理 いずみ日本料理 いずみ

おまかせコース

￥4,400～

鶴岡市泉町6-6 ℡.0235-25-2283
●L 昼11:30～14:00頃 夜17:30頃～ 【完全予約制】
●休不定休 ●P 6台

東京で茶懐石を長年
学んだベテラン調理師
が創る鶴岡食材を利用
した予約コースのみの
料理店。

INFORMATION

2TS

URUOKATS

URUOKA

蔵屋敷LUNA蔵屋敷LUNA6TS

URUOKATS

URUOKA

蔵小町膳
￥3,520

鶴岡市昭和町12-23 ℡.0235-22-1223
●L 昼11:00～14:00（L.O.） 夜17：30～21：00（21:30
閉店） ※日曜日は昼のみ営業 【夜は予約制（前日
の17時まで）】 ●休月曜日（祝日順延） ●P 20台

庄内の旬の食材と自由
な感性が紡ぐ“新しい
美味しさ”。ここで過ご
すひと時が小さな旅に
なるように。

INFORMATION

和洋食割烹 紅屋 和洋食割烹 紅屋 

おまかせコース
※ご予算をお知らせください

￥5,500～11,000

京懐石を学んだ料理
長がお贈りする庄内の
旬を活かしたコース料
理を提供。全室個室。

INFORMATION

3TS

URUOKATS

URUOKA

鶴岡市泉町7-20 ℡.0235-24-8222
●L 昼11:30～14:00頃 夜17:30頃～ 【完全予約制】
●休不定休 ●P 15台

すたんど割烹 みなぐちすたんど割烹 みなぐち5TS

URUOKATS

URUOKA

桜美豚の角煮
￥990

鶴岡市山王町8-10 ℡.0235-23-3791
●L 昼11:00～14:00 夜17:00～22:00（L.O.21:00）
●休第１・４・５月曜日、第２・３日曜日（第２・３月曜日
が祝日の場合は日曜営業） ●P 4台

江戸末期の蔵を改装し
た店内は、見るだけでも
価値あり。郷土料理を
中心に、地元でしか食
べられない味を！

INFORMATION

※前日まで要予約
（レベル４までの方に
対応）

嚥下食

え

んげしょ

く

すき焼 大河原すき焼 大河原

アスパラとイワシの
からし酢みそ和え

￥600

鶴岡市本町1-5-3 ℡.0235-22-0347
●L 昼11:30～14:00 夜17:30～21:30 【予約推奨（土日の予約は
2日前まで）】 ●休不定休 ●P 5台

米沢牛・山形牛のすき焼
き、しゃぶしゃぶのほか、
定食や丼物も充実。７月
からは庄内名物のむきそ
ばのほか、もずくも提供。

INFORMATION

7TS

URUOKATS

URUOKA

鶴岡市本町1-8-4 ℡.0235-24-1613
●L 昼11:30～14:00（L.O.13:30） 夜17:00～22:00
（L.O.21:30） ●休日曜日または月曜日 ●P 20台

岩牡蠣
¥時価 ※お問合せください

庄内ざっこ庄内ざっこ
庄内浜で水揚げされた
「旬魚」、庄内の大地で
育まれた「旬菜」を素敵
な空間で楽しめる。

INFORMATION

8TS

URUOKATS

URUOKA

3
SHO

NAISHO
NAI

モン・ヴィペール（月の沢温泉 北月山荘）モン・ヴィペール（月の沢温泉 北月山荘）

庄内町立谷沢字西山1-67 ℡.0234-59-2137
●L 宿泊対象日のみの営業（金・土・日・祝前日）
※ランチ・ディナーのみは要相談。 【宿泊は1週間前
まで予約制】 ●P 20台

夕食はフランス料理のコー
ス、朝食は立谷沢のお米
が楽しめる食事を提供。

INFORMATION

1TS

URUOKATS

URUOKA

鮮魚料理 浜っ娘鮮魚料理 浜っ娘

コース料理の一品
（カレイ焼き）
※季節で変わります

￥5,000～

鶴岡市泉町6-1 ℡.0235-23-8235
●L 17:30～21:00 【予約推奨】 ●休日曜日、祝日（予約があれば対
応可能） ●P 3台

庄内の地魚をメインに、
季節の恵みを活かし
た、素朴でどこか懐かし
い郷土料理店。

INFORMATION

2

SHO
NAISHO
NAI

庄内町余目土堤下38-1 ℡.0234-42-1189
●L 昼11:00～13:45（L.O.） 【夜は予約制】 
●休水曜日、第1・3木曜日 ●P 80台

麺類、庄内産の豚を
使った定食や、地魚の
海鮮丼、地元野菜の天
ぷらなど、和食を中心
としたメニューを提供。

INFORMATION

米の娘豚肩ロースの
豚焼肉和膳
￥1,300

三川町大字横山字横山220 ℡.0235-66-2050
●L 9:00～17:00 甘味処 11:00～15:00 ●休月・火曜日
●P 6台

お雑煮セット
￥850

大井餅や大井餅や
昔ながらのお餅と赤飯
を販売。店内では、庄
内産のもち米を使った
雑煮やあんこ餅が食べ
られる。

INFORMATION

2
MIK

AWAMIK
AWA

1

SHO
NAISHO
NAI

ＢｒｉｌｌａｎｏＢｒｉｌｌａｎｏ

庄内豚と山形牛の
ポルペッティーニ
ローマ風
※ディナーのみ
￥1,980

庄内町余目三人谷地12-2 ℡.0234-42-3867
●L 昼11:30～15:00（L.O.14:00） 夜18:00～22:00（L.O.21:00）
●休水曜日 ※他不定休あり ●P 8台

イタリアン中心のレスト
ラン＆カフェ。庄内の食
材を使った単品・コー
ス料理、自家製デザー
トが楽しめる。

INFORMATION

ブリラーノブリラーノおおおお いい

お食事処 桂やお食事処 桂や4TS

URUOKATS

URUOKA

生姜焼定食
￥1,500

鶴岡市家中新町17-9 ℡.0235-25-3387
●L 昼11:30～14:00 夜17:00～19:30
●休日曜日 ※予約がある場合は営業可 ●P 8台

鶴岡公園から近く、
ゆったりと過ごせるお
店。庄内豚を使ったメ
ニューなどを提供。

INFORMATION

かつらかつらべにべに やや

※コースの一品

庄内の食材を使った
フレンチの夕食と
立谷沢のお米を
楽しむ朝食
※1泊2食付き宿泊プラン

￥10,000

はまはま

爽味旬風 和心爽味旬風 和心
わわ しんしん

ここ おおおお がが わらわら

TS
U
R
U
O
K
A

11 12※2026年7月現在の情報を掲載しています。金額は税込表記です。店舗によりサービス料がかかる場合があります。
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幸亭幸亭9TS
URUOKATS
URUOKA

口細ガレイ
￥800～1,000

鶴岡市東原町12-5 ℡.0235-25-8241
●L 昼11:30～14:00 夜18:00～22:00（L.O.21:30） 
●休水曜日  ●P 15台

地物の旬の食材を中
心に使っている和食居
酒屋。

INFORMATION

TS

URUOKATS

URUOKA

10 お食事処 ゆう和お食事処 ゆう和

庄内豚ロース肉の
カツライス
￥1,400

鶴岡市美咲町6-11 ℡.0235-22-0557
●L 11:30～14:00（L.O.13:30）
●休水曜日 ●P 6台

庄内の食材を使用した
多彩なメニューがあり、
洋食、麺類、丼物、定食
と揃っているお店。

INFORMATION

TS

URUOKATS

URUOKA

12 日本料理わたなべ日本料理わたなべ

季節のかいせき

￥5,500～

鶴岡市野田目字家ノ腰42-2 ℡.0235-64-0031
●L 昼11:30～14:00 夜18:00～21:00 【完全予約制】 
●休不定休、4～10月は農作業期間のため休業
●P 11台

庄内×料理人×農家。自
社産つや姫と野菜、庄
内の新鮮な食材や手作
り味噌など、伝統の味を
大切にした日本料理店。

INFORMATION

※1週間前まで
要予約

嚥下食

え

んげしょ

く

ナチュラリテナチュラリテ

庄内鴨のコンフィ
￥2,420

鶴岡市錦町1-23 ℡.070-1143-0308
●L 17:00～22:00（L.O.21:30） 
●休月曜日、不定休 ●P なし

庄内産の野菜をふんだ
んに使用した、気軽に
楽しめるフレンチレスト
ラン。

INFORMATION

東京第一ホテル鶴岡 レストランモナミ東京第一ホテル鶴岡 レストランモナミ

スペシャル
モナミランチ
※メインは肉か魚を選べます
￥2,650

鶴岡駅前の東京第一
ホテル鶴岡直営のレス
トラン。地産地消にこだ
わった色彩豊かな料理
を提供。

INFORMATION

jour fastejour faste blanc blanc gastropubblanc blanc gastropub

TS

URUOKATS

URUOKA

15 TS

URUOKATS

URUOKA

16

TS

URUOKATS

URUOKA

17 TS

URUOKATS

URUOKA

18

鶴岡市錦町2-10 ℡.0235-24-7611
●L 朝6:30～9:30（受付終了9:00） 昼11:30～14:30
（L.O.14:00） 夜17:30～20:00 【夜は予約のみ】 ●休ラ
ンチ：月曜日、ディナー：日・月曜日 ●P 150台

庄内産季節野菜の
蒸し焼き
￥1,400

ガストロコース

￥9,000

鶴岡市錦町13-9 ℡.0235-22-5623
●L 昼11:00～14:30（L.O.14:00） 夜17:30～21:30
（L.O.20:30） ●休公式ブログ参照
●P 昼8台 夜4台

鶴岡駅前エリアにある
地元庄内の食材を活
かしたカジュアルなフ
レンチ、イタリアンが楽
しめるお店。

INFORMATION

鶴岡市末広町6-10 ℡.080-6036-8869
●L 18：00～22：00 ●休日曜日、不定休 ●P なし

鶴岡駅前にある小さな台
所のようなレストラン。庄
内の自然と地元生産者が
育んだ素材を中心に組み
立てた料理を提供。

INFORMATION

※1週間前まで要予約
（飲み物もしくはとろみ
剤をご持参ください）

嚥下食

え

んげしょ

く

※２週間前まで
要予約

嚥下食

え

んげしょ

く

Osteria LupoOsteria LupoTS

URUOKATS

URUOKA

19

前菜の盛り合わせ
￥1,300

鶴岡市末広町15-16 マリカ駐車場ビル1F
℡.0235-26-7386 ●L 昼11:30～14:00（L.O.13:30） 
夜17:00～22:00（L.O.21:00） ●休火曜日、不定休
※水曜日は夜のみ営業 ●P マリカ駐車場ビル

気軽に楽しめるイタリア
ン居酒屋。旬の地元食
材を使った料理と豊富
なドリンクが楽しめる。

INFORMATION

DiningスリーBDiningスリーBTS

URUOKATS

URUOKA

20

ポークビンダルー＆
ベンガルフィッシュ
（庄内豚を使用した
ポークビンダルー）
￥1,400 ※2種盛り

鶴岡市本町1-8-12 
●L 月・火・水 昼11:30～14:00 夜21:00～3:00頃
木・金・土 夜19:00～行けるとこまで
●休日曜日 ●P なし

地元庄内の食材を使用
し、月・火・水の週替わり
ランチと夜営業で食べ
て飲める気軽なお店。

INFORMATION

さちさち ていてい わわ
TS

URUOKATS

URUOKA

11 やさいの荘の家庭料理 菜ぁやさいの荘の家庭料理 菜ぁ

鶴岡市福田甲41 ℡.080-1228-2210
●L 11:00～14:30
●休なし ●P 10台

庄内の恵みを活かした
農家レストラン。メイン
もしっかり味わえ、心と
体が豊かに元気に！
オーナー自家製の有機
栽培玄米ご飯が人気！

INFORMATION

庄内旬菜ランチ膳
￥1,350

なな ジュールジュール

オステリアオステリア ルーポルーポ

ファストファスト ブランブラン ブランブラン ガストロパブガストロパブ

TS

URUOKATS

URUOKA

14 鮨処朝日屋鮨処朝日屋

地魚中心の握り
￥4,000

鶴岡市鼠ヶ関丙151 ℡.0235-44-2855
●L 11:30～21:00（L.O.20:30） ●休月曜日（祝日順延）
●P 6台

魚は天然魚のみ。こだ
わりの日本酒、厳選し
たウイスキーも楽しめ
る、海の見える寿司屋。

INFORMATION

すしすし どころどころ あさあさ ひひ ややTS

URUOKATS

URUOKA

13 魚匠ダイニング 沖海月魚匠ダイニング 沖海月

福源とらふぐ御膳
￥2,600

鶴岡市今泉字大久保657-1 鶴岡市立加茂水族館内 
℡.0235-64-8356
●L 11:00～15:00 ●休年中無休
●P 約500台

料理長の須田が食べる
食育をテーマに庄内浜
で獲れた季節ごとの旬
の地物鮮魚を使ったメ
ニューを提供。

INFORMATION

おきおき みみ づきづき

13 14※2026年7月現在の情報を掲載しています。金額は税込表記です。店舗によりサービス料がかかる場合があります。
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Pomme de TerrePomme de TerreTS
URUOKATS
URUOKA

21

スペシャリテ
庄内鴨のパテクルート
￥2,400

鶴岡市昭和町12-61 ℡.080-5574-6840
●L 18:00～23:00（L.O.22:00） 
●休日曜日（祝祭日順延）  ●P 3台

庄内食材を使用したク
ラシックフレンチとワイ
ンのお店。アンティーク
調の店内はまるでパリ
の街角に来た気分。

INFORMATION

CAFE&DINING  EASTCAFE&DINING  EAST

自家製生ハムと
野菜のピザ
※ドリンクコーナー付き
￥1,540

鶴岡市東原町17-7 グランドエル・サン内
℡.0235-24-4639 ●L ケーキ販売10:30～19:00 
昼11:00～14:00（L.O.） カフェ10:30～17:00
（L.O.16:30） ●休火曜日（祝日順延） ●P 100台

ケーキや焼き菓子、パ
ンの販売をするパティ
スリーと自家製生ハム
のピザなどを提供する
カフェ。

INFORMATION

TS

URUOKATS

URUOKA

22

鶴岡市遠賀原字稲荷43 ℡.0235-26-0609
●L 昼11:30～15:00（L.O.14:00） 夜18:00～22:00
（L.O.20:00） ●休水曜日 ●P 30台

スタンドコース

¥8,800

アル・ケッチァーノアル・ケッチァーノ
オーナーシェフ奥田政行
が手掛ける、山形庄内
の恵みを詰め込んだ素
敵な一皿をお届け！

INFORMATION

TS

URUOKATS

URUOKA

23 TS

URUOKATS

URUOKA

24 Italian French recolteItalian French recolte

ディナー
【eau】コース

￥7,800

鶴岡市大塚町21-２ ℡.090-1391-1860
●L 昼11:30～14:30（L.O.13:30） 夜18:00～21:00
（L.O.19:30）※夜はコース料理のみ 【予約制（前日まで）】 
●休火曜日 ●P 4台＋第2駐車場8台

地元食材を使った本格
フレンチと絶品パスタ、
魅惑のデザートを味わ
える隠れ家的『モダン×
クラシック』レストラン。

INFORMATION

TS

URUOKATS

URUOKA

25 SHONAI HOTEL SUIDEN TERRASSESHONAI HOTEL SUIDEN TERRASSE

鶴岡市北京田下鳥ノ巣23-1 ℡.0235-25-7424
●L 昼11:30～14:00（L.O.14:00） カフェ14:00～16:00（L.O.15:30） 
夜17:30～22:00（L.O. 食事21:00、ドリンク21:30）【夜は予約推奨】 
●休なし ※貸切営業やメンテナンスにより休業の場合あり ●P 150台

庄内平野の田んぼに囲
まれたホテルの館内レ
ストランで、庄内の四
季の恵みを味わえる。

INFORMATION

TS

URUOKATS

URUOKA

26 gira e giragira e gira

旬のおまかせコース
（夜メニュー）

￥9,900

鶴岡市豊田甲28-2 ℡.090-1808-3420
●L 昼11:30～14:00 夜18:00～23:00 【夜は要予約】
●休水曜日、不定休 ●P 20台

田園を眺めながら、木の
温もりあふれる店内で、
庄内の恵みを存分にお
楽しみいただけるイタリ
アン。

INFORMATION

よこはま軒よこはま軒TS

URUOKATS

URUOKA

32

横浜とんこつ
￥1,000

鶴岡市錦町2-21 エスモール2Ｆ ℡.0235-25-5353
●L 11:00～20:00（L.O.19:30）
●休なし ●P エスモール駐車場

庄内の豚骨をふんだん
に使用した豚骨ラーメ
ンのお店。バラエティ溢
れるメニューを楽しめる
ラーメン専門店。

INFORMATION

穂波街道 緑のイスキア穂波街道 緑のイスキア

クワトロフォルマッジ
（Mサイズ）
￥1,760

鶴岡市羽黒町押口字川端37-7 ℡.0235-23-0303
●L 昼11:00～14:00（L.O.） （土・日・祝日は14:30）
夜17:30～20:00（L.O.） ●休火曜日 ●P 40台

田んぼの真ん中の一軒
家レストラン。有機栽培
のお野菜やハーブ、ナ
ポリピッツァが主役の
イタリアンレストラン。

INFORMATION

TS

URUOKATS

URUOKA

28

ピノ・コッリーナファームガーデン＆ワイナリー松ケ岡ピノ・コッリーナファームガーデン＆ワイナリー松ケ岡
月山とぶどう畑を見渡
す抜群のロケーション
の中、おいしい料理や
ワインが楽しめる。

INFORMATION

TS

URUOKATS

URUOKA

29

鶴岡市羽黒町松ケ岡字松ケ岡156-2
℡.0235-26-7807 ●L レストラン11:00～14:00（L.O.） 
カフェ14:30～16:00（L.O.） ●休不定休 ※１、２月は定
休あり ●P あり

ゆのはま100年キッチンゆのはま100年キッチンTS

URUOKATS

URUOKA

31

庄内浜海鮮の
ブイヤベース
昼（サラダ・ドリンク・デザート付）
￥2,640
夜（単品）
￥2,090

鶴岡市湯野浜1-8-43 ℡.0235-35-0280
●L 昼11:30～14:00 カフェタイム14:00～16:30
（L.O.16:00） 夜18:00～21:00（L.O.20:30）
●休火・水曜日 ●P 8台

地元・庄内の食材を活か
した美しい料理を、海を
眺めながら堪能できる湯
野浜温泉のレストラン。

INFORMATION

TS

URUOKATS

URUOKA

27 Le 9Le 9

鶴岡市面野山字地ノ本201 ℡.090-2958-0999
●L 昼12:00～15:00 夜18:00～23:00 【完全予約制】
●休不定休 ●P 8台

庄内平野にある、夫婦
で営むフレンチレストラ
ン。時期の食材をふん
だんに盛り込んだフル
コースを提供。

INFORMATION

レストラン／カフェ ovenKatoレストラン／カフェ ovenKatoTS

URUOKATS

URUOKA

30

鶴岡市羽黒町仙道字一本松5-175
℡.0235-64-8663 ●L 11:00～16:00 ●休月曜日、不定
休あり、冬季間休業12月～4月上旬 ※Instagramま
たは電話要確認 ●P 25台

洋画家・今井繁三郎が
愛した「羽黒・芸術の
森」の中に建つレストラ
ン／カフェ。お食事、
アート、心休まる空間。

INFORMATION

ポムポム ドド テールテール イーストイースト ルル ヌフヌフ

オーブンオーブン カトウカトウイタリアンイタリアン フレンチフレンチ レコルトレコルト

スイデンスイデン テラステラス ジーラジーラ ジーラジーラショウナイショウナイ ホテルホテル

ディナーコース
※全8品・1日3組限定

￥12,000

庄内鴨のロースト
季節の庄内野菜添え

昼 ￥8,690 夜 ￥11,000

自家製生ハム
ハモンマツガオカ
￥880

羽黒の米農家「源助」
の雪若丸を使った
【焼きカレー】

￥1,250

 ※2026年7月末まで夜8,690円

15 16※2026年7月現在の情報を掲載しています。金額は税込表記です。店舗によりサービス料がかかる場合があります。

TS
U
R
U
O
K
A

TS
U
R
U
O
K
A



そば処 三浦屋そば処 三浦屋TS
URUOKATS
URUOKA

33

月山の粉雪鳥中華そば
（鶴岡産灰汁水造り）
￥950

鶴岡市長者町6-11 ℡.0235-22-4635
●L 昼11:00～14:00 夜17:00～19:00 ※要確認
●休火曜日  ●P 10台

創業80年を超える老
舗の蕎麦屋。中華そば
は現存最古の歴史、地
元産食材中心のリーズ
ナブルなお店。

INFORMATION

Ra-Men Dining 晴天の風Ra-Men Dining 晴天の風

庄内浜の鯛だし
わんたんらーめん
￥1,410

鶴岡市伊勢原町2-24 ℡.0235-23-8508
●L 昼11:00～15:00（L.O.14:45） 夜17:30～20:00
（L.O19:45） ●休月曜日（祝日順延） ●P 20台

庄内の四季折々の食
材と伝統食材を使った
ラーメン、麦切りを提
供。

INFORMATION

TS

URUOKATS

URUOKA

34

TS

URUOKATS

URUOKA

36 中華そば 琴の中華そば 琴の

中華そば
（あっさりorこってり）
※＋５０円で太麺（ウイング麺）
に変更可
￥950

鶴岡市羽黒町黒瀬字黒瀬202 
●L 平日11:00～14:00（L.O.） 土・日・祝・祭日10:30～
14:00（L.O.） ●休木曜日、不定休 ※InstagramやX参
照 ●P 9台

庄内豚や庄内鴨、羽黒
町産の親鶏、庄内浜産
ワニエソ焼き干し等、庄
内の食材を多く使った
琴平荘直伝の中華そば。

INFORMATION

TS

URUOKATS

URUOKA

37 そば処福湊庵そば処福湊庵

鶴岡市羽黒町川代字川代山406 ℡.0235-62-2200 
●L 11：00～16：00（L.O.15：30）
●休水曜日 ※HP参照 ●P 30台（大型バス5台程度駐
車可）

香り豊かな十割そばと
庄内の旬食材。素材の
旨みを活かした一杯。

INFORMATION

天ざるそば
￥1,300

TS

URUOKATS

URUOKA

38 肉バル ＹＡＫＵ禄肉バル ＹＡＫＵ禄

羽黒緬羊のステーキ
骨付きロース2本
￥6,578

鶴岡市末広町3-1 マリカ東館1F ℡.090-6629-0896
●L 昼11:30～14:30 夜17:30～21:30
●休水曜日 ※Instagram参照 ●P 約700台（マリカ駐
車場）

庄内の肉と野菜を中心
にカジュアル鉄板焼き
のお店。フードコートス
タイルで気軽に楽しめ
る。

INFORMATION

鶴岡市大塚町36-20 ℡.080-1831-6823
●L 昼11:00～15:00（L.O.15:00） 夜（金・土曜日のみ）
18:00～21:00（L.O.21:00）
●休木曜日 ●P 7台

庄内豚の背脂の
アブーラ
¥950

らーめんつばめらーめんつばめ
鉄鍋で作るイチオシの
みそらーめん。人気の「庄
内豚の背脂のアブーラ」
はしょうゆ味。明るくた
のしいらーめん店。

INFORMATION

TS

URUOKATS

URUOKA

35

九兵衛旅館九兵衛旅館TS

URUOKATS

URUOKA

44

庄内浜の鮮魚のお造り・
焼き魚、在来野菜を
使用した前菜 など
※1泊2食付き宿泊プラン

￥24,900～

鶴岡市湯田川乙19 ℡.0235-35-2777
●L チェックイン14：00 チェックアウト11:00 【予約
制】 ●休公式HP参照 ●P 20台

江戸中期創業の老舗
湯宿。山形県庄内の旬
の食材と手づくり美食
を朝夕個室で舌鼓。

INFORMATION

串と小皿料理 酒彩 鶴と亀串と小皿料理 酒彩 鶴と亀

酒菜 4種盛り
￥1,958

鶴岡市末広町6-15 SP-01 101 ℡.080-4518-9277
●L 平日16:00～24:00 土曜日15:00～24:00 日曜日
14:00～22:00 ※時間変更の場合あり
●休不定休 ※Instagram参照 ●P なし

庄内の日本酒、日本一
の品揃え。少量ずつ
色々な銘柄を旬のおつ
まみに合わせて。

INFORMATION

TS

URUOKATS

URUOKA

40

平澤製餡平澤製餡

鶴岡名物あんだま
￥500

昭和30年創業のあんこ
専門店。庄内産小麦ゆ
きちからと北海道小豆
100%の自家製あんこで
作る鶴岡名物あんだま
が看板商品。

INFORMATION

TS

URUOKATS

URUOKA

41

鶴岡市錦町2-21 エスモール1F
℡.080-4412-2768
●L 10:00～20:00 ●休なし ●P 560台

ベルナール鶴岡ベルナール鶴岡TS

URUOKATS

URUOKA

43

ご宴会プラン
※120分飲み放題付き

￥7,000

鶴岡市美咲町32-1 ℡.0235-26-2020
●L 10:00～21:00 【予約制】
●休火曜日 ●P 120台

ウェディング・各種ご宴
会など、季節ごとの旬
の地元食材を活かした
6品の和洋コース料理
が楽しめる。

INFORMATION

TS

URUOKATS

URUOKA

39 庄内魚河岸酒場 潮彩庄内魚河岸酒場 潮彩

刺身盛り合わせ
￥3,980

鶴岡市末広町6-3 TMKビル1F ℡.090-6629-3738
●L 17:00～1:00（L.O.料理0:00、ドリンク0:30）
●休不定休 ●P なし

地魚、自家農園の野菜
を目玉とした和風居酒
屋。手作り、安心、安
全、人との繋がりを大
切にしているお店。

INFORMATION

CAFE DIEMCAFE DIEMTS

URUOKATS

URUOKA

42

庄内豚の
焼肉バインミー
￥850

鶴岡市西荒屋字杉下106-3 産直あぐり併設
℡.090-9634-7160 ●L 10:00～16:00 
●休 Instagram参照 ●P 50台

ベトナム×鶴岡食文化
の融合。庄内小麦で生
地から作るバインミー
と実家の珈琲豆で作る
塩コーヒーのお店。

INFORMATION

※写真はイメージです

こんこん ひらひら さわさわ せいせい あんあん

しおしお さいさい

ジェムジェム

くく へへ ええふくふく そうそう あんあん やくやく ろくろく

17 18※2026年7月現在の情報を掲載しています。金額は税込表記です。店舗によりサービス料がかかる場合があります。
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胴腹滝●

宮海海水浴場●

眺海の森展望台●

土門拳
写真美術館●

酒田駅

遊佐駅

余目駅

遊佐鳥海IC

遊佐比子IC

酒田IC

庄内空港IC

遊佐町

酒田市

庄内町

11

33

161616161616323232323232

22222222

28282828

33333333

343434343434

22

44

日
本
海
東
北
自
動
車
道

JR羽越本線

庄内空港

鳥海温泉

八森温泉

7

112

112

日和山公園
●

山王くらぶ

●
相馬樓

●みなと市場

●山居倉庫

本間家旧本邸
●

●酒田駅前交流拠点施設 
ミライニ

酒田駅

最上川

新井
田川

7777 6666

15151515

24242424
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29292929
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36363636

35353535

1111
3333

5555

88889999
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11111111

20202020
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23232323

13131313
14141414

4444 37373737
1212121227272727
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2222

JR羽越本線

19191919

●酒田市役所

遊佐町・酒田市遊佐町・酒田市

酒田市中心部

割烹・食堂 花の家
ALL DAY DINING 月のみち
ル・ポットフー
MONTE GRANDE
Restaurant Nico
レストラン ブランニュー欅
生石 大松家
酒田のラーメン さらしな
酒田ラーメン 花鳥風月
ワンタンの満月
三日月軒 東中の口店
らあめん轍
田沢の水茶屋 ごすけ
焼そば専門店 米沢屋
久村の酒場
まごころ茶屋 三代目 兵六玉
焼とり 孫ちゃん
水辺のカフェ
アフタヌーンティー
産直たわわ ヨーグルト直売店
ベルナール酒田
ホテル リッチ＆ガーデン酒田
時を奏でる宿 若葉旅館

遊佐町
華み壽喜
遊佐カレー
中華そば 七郎
鳥海温泉 遊楽里

酒田市
寿司割烹 こい勢
酒田料理 銀のすず
天ぷら小料理 吉法
お食事処 新芽
くつろぎ割烹 志幡
割烹食堂 伊豆菊・
寿し処 武蔵
旬味 井筒
料亭 香梅咲
寿司・割烹 鈴政
うなぎ割烹
治郎兵衛
喰居来居や 和ん
イカ恋食堂
寿し処 喰道楽
魚屋 富重
東京の味佐々木

●1
●2
●3
●4

●1
●2
●3
●4
●5
●6

●7
●8
●9
●10

●11

●12

●13

●14

●15

●16

●17

●18

●19

●20

●21

●22

●23

●24

●25

●26

●27

●28

●29

●30

●31

●32

●33

●34

●35

●36

●37

グルメ巡りM
AP

九兵衛別館 珠玉や九兵衛別館 珠玉やTS
URUOKATS
URUOKA

45

鶴岡市湯田川乙39 ℡.0235-35-3535
●L チェックイン14：00 チェックアウト11:00 【予約制】 
●休公式HP参照 ●P 10台

地元の旬の食材と手づ
くり料理に舌鼓。源泉
かけ流し貸切風呂＆大
浴場９か所に湯めぐり。

INFORMATION

つかさや旅館つかさや旅館

お刺身盛り合わせ
プラン
※1泊2食付き宿泊プラン

￥22,000～（2名利用時）

鶴岡市湯田川乙52 ℡.0235-35-2301
●L チェックイン15:00～18:30 夜18:00～21:00
朝7:30～9:00 【予約制】 ●休公式HP参照 ●P 5台

庄内の旬料理と貸切
風呂で寛ぐ、湯田川温
泉の全5室の小さな宿。

INFORMATION

TS

URUOKATS

URUOKA

46

TS

URUOKATS

URUOKA

48 華夕美日本海華夕美日本海

庄内めぐみの
バイキングと
浜焼きコーナー
※1泊2食付き宿泊プラン

￥14,450～24,350

鶴岡市下川窪畑1-523 ℡.0235-75-2021
●L チェックイン15：00 チェックアウト10:00 【予約制】  
●休公式HP参照 ●P 約100台

松林越しに日本海を望
む湯野浜温泉。地元食
材を中心とした庄内めぐ
みのバイキングが魅力。

INFORMATION

TS

URUOKATS

URUOKA

49 湯野浜温泉 うしお荘湯野浜温泉 うしお荘

鶴岡市湯野浜1-11-23 ℡.0235-75-2715
●L チェックイン15:00 チェックアウト10:00 【予約制】
●休公式HP参照 ●P 40台

庄内の風土が育んだ
四季折々の食材を心と
技でおもてなし。

INFORMATION

TS

URUOKATS

URUOKA

50 たちばなやたちばなや

鶴岡市湯温海丁3 ℡.0235-43-2211
●L チェックイン15：00 チェックアウト10:00 【予約制】
●休不定休（電話で要確認） ●P 100台

緑と人の優しさに包ま
れる癒しの湯宿。地元
の豊富な食材を使用し
た、四季折々の料理を
愉しめる。

INFORMATION

鶴岡市湯田川乙63 ℡.0235-35-3211
●L チェックイン14：00 チェックアウト11:00 【予約制】 
●休本館九兵衛旅館の公式HP参照 ●P 6台

ますや旅館ますや旅館
貸切風呂と姉妹館九
兵衛＆珠玉やをあわせ
た9か所の湯めぐり。地
元食材の食事を提供。

INFORMATION

TS

URUOKATS

URUOKA

47

※1週間前まで要予約
（飲み物のとろみ剤を
ご持参ください）

嚥下食

え

んげしょ

く

※写真はイメージです。季節ごとに料理が変わります。

くく へへ ええ たた まま

はなはな ゆうゆう びび

庄内浜の鮮魚のお造り・
焼き魚、在来野菜を
使用した前菜 など
※1泊2食付き宿泊プラン

￥20,500～

庄内浜コース
（スタンダードプラン）
※1泊2食付き宿泊プラン

￥13,000円～

季節の華やぎ会席
※1泊2食付き宿泊プラン

￥19,950円～

庄内浜の鮮魚のお造り・
焼き魚、在来野菜を
使用した前菜 など
※1泊2食付き宿泊プラン

￥19,400～

2019 ※2026年7月現在の情報を掲載しています。金額は税込表記です。店舗によりサービス料がかかる場合があります。
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いでは文化        
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羽黒山五重塔
●

産直あぐり●

北月山荘●
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月山あさひ博物館●
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温泉駅
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由良海水浴場●
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三川町

庄内町
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鶴岡市・庄内町

月の沢温泉

湯野浜温泉
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日本海
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藤島駅

余目駅

●藤島歴史公園

●アトク先生の館
三川町役場●

庄内総合支庁●

庄内町役場●

白狐山 光星寺●

7
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庄内町・三川町

なの花温泉
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●1
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三川町
フランス料理 ビストロ・デ・ポン
大井餅や

庄内町
Ｂｒｉｌｌａｎｏ
爽味旬風 和心
モン・ヴィペール
（月の沢温泉 北月山荘）

鶴岡市
鮮魚料理 浜っ娘
日本料理 いずみ
和洋食割烹 紅屋
お食事処 桂や
すたんど割烹 みなぐち
蔵屋敷LUNA
すき焼 大河原
庄内ざっこ
幸亭
お食事処 ゆう和
やさいの荘の家庭料理 菜ぁ
日本料理 わたなべ
魚匠ダイニング 沖海月
鮨処朝日屋
ナチュラリテ
東京第一ホテル鶴岡 レストラン
モナミ
jour faste
blanc blanc gastropub
Osteria Lupo
DiningスリーB

Pomme de Terre
CAFE&DINING EAST
アル・ケッチァーノ
Italian French recolte
SHONAI HOTEL 
SUIDEN TERRASSE
gira e gira
Le 9
穂波街道 緑のイスキア
ピノ・コッリーナファーム
ガーデン＆ワイナリー松ケ岡
レストラン/カフェ ovenKato
ゆのはま100年キッチン
よこはま軒
そば処 三浦屋
Ra-Men Dining 晴天の風
らーめんつばめ
中華そば 琴の
そば処福湊庵
肉バル ＹＡＫＵ禄
庄内魚河岸酒場 潮彩
串と小皿料理 酒彩 鶴と亀

平澤製餡
CAFE DIEM
ベルナール鶴岡
九兵衛旅館
九兵衛別館 珠玉や
つかさや旅館
ますや旅館
華夕美日本海
湯野浜温泉 うしお荘
たちばなや

鶴岡市中心部
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